Приложение №2

к Извещению о проведении запроса ценовых котировок

Техническое  задание на поставку теплового оборудования для пищеблоков

Требования к качеству, техническим характеристикам товара, работ, услуг, требования к их безопасности: Товар должен быть новым (товаром, который не был в эксплуатации, не прошел ремонт, в том числе восстановление, замену составных частей, восстановление потребительских свойств), не ранее 2011 года выпуска. Качество товара должно соответствовать государственным стандартам Российской Федерации и подтверждаться документами о качестве и безопасности товара, передаваемыми с товаром.

Требования к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, размерам, упаковке, отгрузке товара, требования к результатам работ, иные показатели, связанные с определением соответствия поставляемого товара, выполняемых работ, оказываемых услуг:  Приведены в таблице. Упаковка поставляемого товара должна соответствовать действующим на территории РФ стандартам. При этом Товар должен быть уложен и упакован поставщиком таким образом, чтобы исключить порчу или уничтожение его на период поставки до приема Товара Покупателем.

Место, условия и сроки (периоды) поставки товара, выполнения работ, оказания услуг: Место поставки товара в соответствии с таблицей. Срок (период) поставки товара – п. 1,2 таблицы в течение 2-х недель с момента заключения договора, п.3 таблицы  в течение 60 дней с момента заключения договора. Условия поставки товара – доставка товара до мест поставки, погрузка, разгрузка, пуско-наладочные работы осуществляется силами Поставщика.

Требования к гарантийному сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товара, работы, услуги, к  обслуживанию товара, к расходам на эксплуатацию товара, об обязательности осуществления монтажа и наладки товара, к обучению лиц, осуществляющих использование и обслуживание товара при необходимости: Гарантийный срок - не менее 12 месяцев с момента поставки товара. Срок действия гарантии, предоставляемый Поставщиком, должен быть не менее, чем срок действия гарантии, установленный Производителем данного товара на территории России.

	№
	Наименование товаров, технические характеристики товаров


	Ед 


	Кол-во


	Место поставки (адрес)



	1
	Плита электрическая.                                                                       Предназначена для приготовления первых, вторых, третьих блюд в наплитной посуде, а также для жарки полуфабрикатов из мяса, рыбы, овощей и выпечки мелко штучных кулинарных изделий.                               Габариты : длина не более 1056мм, ширина не более 850мм, высота не более 860мм.                                                                                  Мощность: не более 12 кВ                                                                  Напряжение: 380В                                                                             Характеристики: Плита электрическая 4-ех конфорочная. Чугунные конфорки в качестве нагревательных элементов должны быть оснащены двумя ТЭНами, что обеспечивает быстрый и равномерный нагрев, а также гарантирует долгий срок эксплуатации конфорок. Площадь конфорок -не менее 0,48 кв.м. Конфорки должны образовывать ровную поверхность, что обеспечивает удобное и легкое перемещение наплитной посуды. Плита должна быть установлена на крашенную порошковой краской подставку. Размер подставки не более 1050x850x860мм. Плита должна иметь регулируемые по высоте ножки из квадратной трубы.
	шт
	1
	совхоз «Солнечный»,    3-е отд., ул. Молодежная, 30



	2
	Плита электрическая.                                                                       Предназначена для приготовления первых, вторых, третьих блюд в наплитной посуде, а также для жарки полуфабрикатов из мяса, рыбы, овощей и выпечки мелко штучных кулинарных изделий.                               Габариты : длина не более 1475мм, ширина не более 897мм, высота не более 860мм.                                                                                  Мощность: не более 18 кВ                                                                  Напряжение: 380В                                                                             Характеристики: Плита электрическая 6-ти конфорочная. Чугунные конфорки в качестве нагревательных элементов оснащены двумя ТЭНами, что обеспечивает быстрый и равномерный нагрев, а также гарантирует долгий срок эксплуатации конфорок. Площадь конфорок - 0,72 кв.м. Конфорки образуют ровную поверхность, что обеспечивает удобное и легкое перемещение наплитной посуды. Внизу - крашенная порошковой краской подставка изготовленная из квадратного профиля. Плита имеет регулируемые по высоте ножки.. Размер подставки не более 1475x897x860мм. Плита должна иметь регулируемые по высоте ножки из квадратной трубы.
	шт
	2


	г. Краснодар,                    
ул. Старокубанская, 36/2



	
	
	
	1


	г. Новороссийск,
 ул. Пархоменко, 6

	
	
	
	1


	г. Усть-Лабинск,                   
 ул. Д. Бедного, 86

	
	
	
	1
	Красноармейский р-н,
пос. Октябрьский, 
ул. Школьная, 11



	
	
	
	
	

	3
	Многофункциональная сковорода

Должна объединять функции кухонных аппаратов, таких как переворачивающаяся сковорода, котёл и фритюрница, предназначена для приготовления первых и вторых блюд. 

Габариты : длина не более  1157мм, ширина не более  914мм, высота не более 1100 мм.                                                                                    Мощность: не более 30 кВ                                                               Напряжение: 380В                                                                                   Вес: не более 265 кг                                                                                Характеристики: Вместимость - 100л, 2GN1/1. Сковорода должна иметь режим приготовления под давлением и систему приготовления VarioCooking Control® - 6 рабочих режимов: жаркое большой массы, быстрое обжаривание, блюда из яиц, рыба, молочные продукты, гарниры. Ручной режим должен обеспечивать приготовление с использованием свободной регулировки температуры жидкости, фритюра или дна тигля. Диапазон температур - +30/+250C. Сковорода должна быть оснащена: VarioBoost - уникальной нагревательной системой, AutoLift - автоматическим подъемным устройством для корзин, VarioDose - встроенной системой заливки воды, дозирование с точностью до литра. Оборудование также должно иметь встроенный отвод воды с жестким подключением, термозонд с измерением в 6 точках, встроенную розетку, ручной душ с возвратным механизмом и плавной регулировкой струи, интерфейс USB, сенсорный экран, диагностическую систему. Система распознавания среды приготовления в тигле должна исключать подгорание масла. Возможно создание минимум 350 индивидуальных программ приготовления, включающих  до 12 шагов. Регулирование процесса приготовления должно осуществляется с помощью микропроцессора. Слив воды после варки продуктов или, соответственно, после очистки аппарата должно осуществляться непосредственно через тигель (без опрокидывания, без стока в полу). Цифровой таймер, 0-24 часа, с постоянной настройкой, позволяет выбрать формат отображения времени: часы/минуты или минуты/секунды. Внутренние и внешние поверхности сковороды должны быть выполнены из хромоникелевой стали. Во время режима под давлением система VarioBoostТМ контролирует давление, а также температуру сока, образующегося при тепловой обработке. 

Поставляется в комлекте со шпателем -1шт, корзиной для риса и макаронных изделий -1шт, кронштейном для автоматического подъемного устройства-1шт
	шт
	1
	г. Усть-Лабинск,                   
 ул. Д. Бедного, 86
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	г. Новороссийск, 
ул. Пархоменко, 6



	
	
	
	1
	г. Краснодар,                  
  ул. Старокубанская, 36/2




Заместитель директора по снабжению ГАУ КК «ЦОП УСЗН»                                                   Е.В.Сидоренко
